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SIWHADAM

Le Jeon est un plat traditionnel servi lors des rites
festifs ancestraux qui ressemble a un beignet.
Il existe des Jeon de viandes, de poissons ou de
|égumes ; les mélanges sont les bienvenus. Les
aliments sont découpés en fines tranches, salés
et poivrés, saupoudrés de farine, trempés dans
I'ceuf puis frits a I'huile. L'assiette comporte gé-
néralement trois variétés de Jeon pour satisfaire
tous les golits.
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SIWHADAM, signifiant en coréen « Espace de
poémes, peintures et récits” est un restaurant
dont la facade rappelle une galerie d'art. Cet éta-
blissement propose une haute cuisine coréenne,
que les clients peuvent apprécier en assistant a
des spectacles de musique traditionnelle. Ce res-
taurant propose un Jeon bien garni dans lequel
on retrouve des calamars, du kimchi, des radis,
du beeuf, des courgettes, le tout enroulé dans
une crépe au sarrasin. Cette galette est servie
dans des assiettes décorées de textes tirés de
romans de Lee Hyo-Seok, «Quand fleurissent les
fleurs de sarrasiny.
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